J"SE])H BEST OF JOSEPH

FIRST THINGS FIRST
BROT KORB - Challah & Pita

JOSEPH MEZZE - Hummus Vegan - Tahina - Harissa - Pimientos de Padron

STARTERS ¢ WAHLEN)

ROTE BEETE SALAT - Granatapfel - Rote Zwiebel - Feta - Petersilie

AUBERGINE CARPACCIO - Tahina - Rote Zwiebel - Petersilie
GEGRILLTE LAMMRIPPCHEN - Harissa-Dattel-Glasur
SPICY GABNELE - Harissa - Zitrone - Romanasalat - Koriander

HAUPTGERICHTE (@ WAHLEw

KABELJAURUCKEN D - Safransauce - Erbsen - Dill

GEZUPFTE LAMMSCHULTER - Zaatar-Joghurt - Challah - Minze
GEGRILLTES ENTRECOTE “5¢P-P . Pommes

HAHNCHENSCHENKEL -SPIESS - Fladenbrot - Eingelegte Zwiebeln
JOSEPH TART - Blatterteig - Spinat - Lauch - Ei - Parmesan

BEILAGEN

Pommes Frites
WeiBkrautsalat

DESSERT

VEGANER SCHOKOLADENKUCHEN - Orangencoulis
BAKLAVA - Filoteig - Walnuss - Lauterzucker

€ 50 pro Person / Mit Entrec6te € 55 pro Person

Wahlen Sie 3 Vorspeisen, 3 Hauptspeisen. Beide Desserts, Beilagen & First Things First werden serviert.
Die angerichteten Speisen, ausgeschlossen der Desserts, werden im Family Style serviert.
Saisonale Anderungen sind vorbehalten. Ihre persdnlichen Winsche bericksichtigen wir natiirlich gerne!

Frische Krauter
- Sesam

Feta

* Granatapfel-Vinaigrette
Granatapfel

Petersilie




