
BEST OF JOSEPH 

VORSPEISEN

HUMMUS A, G, J, VEGAN ∙ Tahina ∙ Karamellisierte Zwiebel ∙ Zhug ∙ Pita
HERZHAFTE BAKLAVA A, G ∙ Filoteig ∙ Rinderhackfleisch ∙ Tomatensalat ∙ Tahina
HALBE AUBERGINE VEGETARISCH ∙ Matbucha ∙ Gratinierter Ziegenkäse ∙ Dattelmelasse ∙ Frühlingszwiebel
LINSENSALAT J, G, D, VEGAN ∙ Grüne Linsen ∙ Gurke ∙ Tomate ∙ Rote Zwiebel ∙ Petersilie ∙ Tahina Datteldressing
MEDITERRANE GARNELEN C ∙ Harissa ∙ Salzzitrone ∙ Romanasalatherzen ∙ Koriander

HAUPTSPEISEN

GESCHMORTE KANINCHENKEULEN ∙ Ragout mit Karotten und weiße Bohnen ∙ Rosinen ∙ Couscous
GEZUPFTE LAMMSCHULTER A, F, G, J ∙ Knoblauch-Za’atar-Joghurt ∙ Challah ∙ Minze ∙ Petersilie
MAFTOUL MEJADRA A, G, VEGAN ∙ Gebackener Butternusskürbis ∙ Zhoug-Tahina ∙ Koriander
AUSGELÖSTE HÄHNCHENKEULE TAJINE J ∙ Karotte ∙ Getrocknete Oliven ∙ Kichererbsen 
Salzzitrone ∙ Koriander
MAROKKANISCHER FISCH A, B ∙ Wolfsbarschfilet ∙ Tomaten-Paprika-Sauce ∙ Zhoug ∙ Gegrilltes Challah
DRY AGED ENTRECÔTE ∙ Spicy Kartoffel

DESSERT

KUNAFA ∙ Datteleis
SCHOKOKUCHEN A, D, VEGAN ∙ Orangencoulis

Wählen Sie 3 Vorspeisen, 3 Hauptspeisen.Beide Desserts werden serviert. 
Die angerichteten Speisen, ausgeschlossen der Desserts, werden im Family Style serviert. 
Saisonale Änderungen sind vorbehalten. Ihre persönlichen Wünsche berücksichtigen wir natürlich gerne!


